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Chokladmiddag 2008

Tommy Myllymdki + Maja Berthas

Meny

Musslor i sitt spad smaksatt med curry, vit choklad, chili och mango

Dr Loosen, Erdener Treppchen, Riesling Kabinett, 2006, Mosel Saar Ruwer,
Tyskland

*

Anklevercreme med mjolkchoklad, syltad karljohansvamp samt
krispigt anklar

Rudera Robusto, 2006, Stellenbosch, Sydafrika

*

Hjort med sex kryddor, guanajachoklad, potatiscreme samt fikon

Masi Grandarella Appasimento, 2004, Veneto, Italien

*

Getost med vit choklad och ljummen rodbeta med fankal och svarta
vinbar

Jurtschitsch, Schenkelbichl Griiner Veltliner, 2006, Kamptal, Osterrike

*

Jivara mjolkchokladmousse med kolasés, vaniljparon samt rokta
jordnotter

Moscatel de Setiibal, 1998, Setiibal, Portugal

*

Manjarichoklad grand cru med rétt vin och hallon

Domaine Pouderoux, Gran Reserva, 2003, Maury, Frankrike
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