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utvdrdering forts.

Jag har dessa forslag pa aktiviteter, utstillare, provningar eller annat
till kommande ars festivaler:

For att deltaga i utlottningen vill vi ha din utvérdering senast den 31 mars.

I:l Ja, jag vill girna vara med i utlottningen av Karamellos chokladprovningsask.

Namn

Adress

Adressuppgifter kommer endast att anvindas fér att meddela eventuell vinst i lotteriet.
Asken kommer att skickas ut till vinnarna under vecka 14.

I:l Ja, jag vill giirna ha fortlépande information om kommande aktiviteter
som arrangeras av Karamello.

E-post

Linkopings Chokladfestival
arrangeras av Karamello

Platensgatan 1C - 582 22 Linkdping
Tel 013-24 43 90 - Fax 013-24 43 98
E-post info@chokladfestival.com
www.karamello.com - www.chokladfestival.com

Columbus upptackte

kakaobonan ar 1502.
Nu ir det din tur.

PROGRAM

Linkopings Chokladfestival

4-5 MARS 2006

L

Steffo Tornqvist Jan Hedh Maja Berthas Bengt Frithiofsson
Konferencier Konditorméstare Chokladexpert Vinexpert
och chokladmakare och sommelier



LORDAG 4 MARS

TID
10.00
10.30

10.30

10.30

10.30

11.00

11.00
11.00

11.00

11.30

12.00

12.30
13.00

13.00
13.30

13.30

14.00

14.30
15.30

16.00

16.00

16.00

16.30

17.00
18.00
19.00

19.00

EVENEMANG
Festivalen 6ppnar

Seminarium: "Choklad & hélsa”
med Claude Kollin

Seminarium: "Ost-, choklad- & vinprovning”
med Lena Norin Selhag

Intervju med cigarrexperten Jonas Selling &
Arets Barista 2004 Daniel Remheden

Intervju med chokladexperten
och sommelieren Maja Berthas

Seminarium: "Cigarr- & chokladseminarium”
med Jonas Selling

Arets Kakaorestaurang 2006 semifinal 1

Seminarium: "Choklad- & vinprovning”
med Maja Berthas

Intervju med chokladprofilerna
Jan Hedh & Maria Escalante

Seminarium: "Choklad- & pralinskola”
med Jan Hedh & Maria Escalante

Festivalinvigning med landshévding
Bjorn Eriksson

Intervju med likaren Claude Kollin

Seminarium: "Choklad & hélsa”
med Claude Kollin

Arets Kakaorestaurang 2006 semifinal 2

Seminarium: "Vinvérlden runt pa fyra glas”
med Bengt Frithiofsson

Intervju med choklad- och romexperten
Duane Dove

Seminarium: "Choklad- & romprovning”
med Duane Dove

Intervju med chocholatier Pierrick Chouard

Intervju med vinexperten

Bengt Frithiofsson

Seminarium: "Vinvérlden runt pa fyra glas”
med Bengt Frithiofsson

Pralinskola med Arets Konditor 2005
Emanuel Andrén

Intervju med chokladexperten
och sommelieren Maja Berthas

Seminarium: "Choklad- & vinprovning”
med Maja Berthas

Intervju med Jan Hedh & Maja Berthas
Missan stidnger fér dagen

Seminarium:
"Choklad-, cigarr- & cognacsprovning”
med Steffo Térnquist

Chokladmiddag med
Jan Hedh & Maja Berthas

PLATS

Atmosfar

Musikalen

Stora scenen

Lilla scenen

Underground

Stora scenen

Spegelsalen

Lilla scenen

Sonaten

Stora scenen

Lilla scenen

Atmosfar

Stora scenen

Musikalen

Lilla scenen

Underground

Stora scenen

Stora scenen

Musikalen

Stora scenen

Lilla scenen

Atmosfar

Stora scenen

Underground

Atmosfar

PRIS

240 kr

240 kr
50 kr (vinpaket)

150 kr

240 kr
50 kr (vinpaket)

240 kr

240 kr

240 kr
100 kr (vinpaket)

240 kr
75 kr (rompaket)

240 kr
100 kr (vinpaket)

240 kr
50 kr (vinpaket)

240 kr
100 kr
(cognacspaket)

650 kr
150 kr (vinpaket)

SONDAG 5 MARS

TID
10.00
10.30

10.30

10.30

11.00

11.00

11.00

11.30

12.00
12.30

13.00

13.00

13.30

13.30

14.00

14.00
14.30

14.30
15.00

16.00

EVENEMANG
Festivalen 6ppnar

Seminarium: "Ost-, choklad- & vinprovning”
med Lena Norin Selhag

Intervju med cigarrexperten Jonas Selling &
Arets Barista 2004 Daniel Remheden

Intervju med vinexperten
Bengt Frithiofsson

Seminarium: "Cigarr- & chokladseminarium”
med Jonas Selling

Seminarium: "Choklad & hilsa”
med Claude Kollin

Pralinskola med Arets Konditor 2005
Emanuel Andrén

Seminarium: "Choklad- & pralinskola”
med Jan Hedh & Maria Escalante

FINAL Arets Kakaorestaurang 2006

Intervju med choklad- och romexperten
Duane Dove

Intervju med chokladprofilerna
Jan Hedh & Maria Escalante

Seminarium: "Vinvérlden runt pa fyra glas”
med Bengt Frithiofsson

Seminarium: "Choklad- & romprovning”
med Duane Dove

Intervju med chokladexperten och
sommelieren Maja Berthas

Seminarium: "Choklad- & vinprovning”
med Maja Berthas

Intervju med ostexperten Lena Norin Selhag

Seminarium: "Ost-, choklad- & vinprovning”
med Lena Norin Selhag

Intervju med chocholatier Pierrick Chouard

Presentation av vinnaren i tavlingen
Arets Kakaorestaurang 2006

Festivalen stanger for den hdr gangen
men vi hilsar dig vilkommen
tillbaka nista ar.

PLATS

Musikalen

Stora scenen

Stora scenen

Underground

Atmosfar

Stora scenen

Sonaten

Stora scenen

Lilla scenen

Lilla scenen

Musikalen

Underground

Stora scenen

Atmosfar

Stora scenen

Musikalen

Stora scenen

Gratis biovisning!

Lordag kl 14.00 & ki 16.00
Sondag kil 11.00 & ki 14.00
Visas i Sonaten, en trappa upp, valkommen!

PRIS

240 kr
50 kr (vinpaket)

150 kr

240 kr

240 kr

240 kr
100 kr (vinpaket)

240 kr
75 kr (rompaket)

240 kr
50 kr (vinpaket)

240 kr
50 kr (vinpaket)

Utvardering

For att kunna gora kommande ars chokladfestivaler sa bra som méjligt

iir det viktigt for oss att fa dina dsikter. Som tack for din hjdlp att
férbiittra festivalen medverkar du i en utlottning av tre exemplar av
Karamellos exklusiva chokladprovningsask (viirde 445 kr).

Kon:

D Man

D Kvinna
Alder:

[J<w8ar [ ]18-35ar [ ]35-55ar [ ]>55ar
Jag fick héra talas om Chokladfestivalen genom:

I:l Bekant

Annat

D Tidningsannons
D Reklamaffisch

D Hemsida

D Karamellos butik

Oppettiderna under festivaldagarna tycker jag har varit:

D Lagom I:l Fér korta
D Lagom D For korta

Lordag 10-18 D For langa
Séndag 10-16 D For langa

Kommentar:

Nedanstaende programpunkter tycker jag har varit:
Mycket bra  Bra Mindre bra Ej deltagit

Arets Kakaorestaurang D I:l D
Filmen D I:l D
"Kalle & Chokladfabriken”

Seminarium I:’ I:l I:’
Chokladmiddag ] L] ]
Intervjuer pa scen D I:l D

Kommentar (skriv girna vilket seminarium du varit pa):

Oog o

Jag tycker att innehallet i programmet sammantaget har varit:
D Mycket bra D Bra D Mindre bra

Kommentar:

Jag tycker att utstallarna har varit:

I:l Mycket bra I:l Bra I:l Mindre bra

Kommentar:

Jag tycker att servicen under dagarna har varit:

D Mycket bra D Bra D Mindre bra

Kommentar:

var vinlig vind ...



