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Arets Kakaorestaurang 2008

Tavlingen grundades 2006 och &r en arligt aterkommande tavling for
restauranger fran hela Sverige. Tavlingen pagar under tva dagar infor
publik i samband med Linkdpings Chokladfestival.

| arets upplaga tavlade:

Hotell Lerdalsh6jden/Gorgen pa hoéjden, Rattvik, Dalarna
Kockar: Gérgen Tidén och Johan Borgskog

Ulfsunda slott, Stockholm, Uppland

Kockar: Tomas Diedrichsen och Fredrik Juhlin

Stangs Magasin, Linkoping, Ostergétland

Kockar: Christian Moborg och Putte Angelin

Hammenhogs gastgiveri, Hammenhdg, Skane

Kockar: Jonas Sundstrém och Niels Sandgren

Juryns ordférande var Tommy Myllyméki, Arets Kock 2007.

Vinnare i Arets Kakaorestaurang
Stangs Magasin

REPRESENTERAT AV

Christian Moborg, som anser sig vara effektiv som kock och som
hamtar inpiration fran medelhavsomradet. Christian har tidigare arbetat
pa bl a Kattilakoski Gastronomi, 28+, Hotell Negresco och Le
Gavroche.

Putte Angelin, som anser sig vara en organiserad kock basta
snabbmaten enligt Putte ar ofta en chokladkaka, men den basta
matupplevelsen fann han i en &kta Peking Anka i Kina.
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MENY

Alla ratterna ska innehalla choklad eller kakao i nagon form.

| tillbehoren ska det finnas inslag av bade ekologiska och
narproducerade produkter. Réatterna ska genomsyras av innovativt
tankande.

SEMIFINAL
Tavlingstiden ar 75 minuter (45 minuter tills forratten ska presenteras

och ytterligare 30 minuter tills varmratten ska presenteras).
Ratterna gors pa sex tallrikar/rétt.

FORRATT

Rimmad Gosballotine fylld med dillkokta kréaftor fran Kinda kanal samt
ingefarschoklad, serveras med agnollotti med bacon, getost samt ivoire
samt en Guinness och apple gelé, crudité pa kalrabbi samt kraftskum
och inlagd gurka.

VARMRATT

Kaffe och kakaorokt reninnanlar serveras med balsamicoglacerade
svartrétter, jordartskockpure och en lingonsky tillsammans med
spritarter och friterad potatis.
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FINAL

| finalen far de tva restauranger som gatt vidare fran semifinalen tavla
med ytterligare en varmratt samt ett overraskningsmoment (vilket man
far information om 30 minuter fore start). De far tillgang till en fardig
korg med ravaror. Tavlingstiden &ar 120 minuter (105 tills varmratten
presenteras och 115 tills 6verrakningsmomentet presenteras).
Varmréatten serveras pa sju tallrikar.

VARMRATT

Kakaostekt kycklingfilé med ett savoykalsknyte smaksatt med maork
choklad serveras med blomkalspuré kryddad med muskot samt
potatischips, chokladreduktion och koriandervinagrett.

RATT | OVERRASKNINGSMOMENTET
Rostad majssoppa med yogurt samt vit choklad.
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